Metzger u

Michael Bill zeigte
vielen Besuchern auf
dem Stautenhof

die Schlachtriume.

Von Rudolf Barnholt

Anrath. Wann kann man schon
mal seine Bratwurst selbst pro-
duzieren? Michael Bill, Metz-
germeister auf dem Stauten-
hof, gewihrte Besuchern am
Wochenende nicht nur einen
Einblick in die Schlachtraume:
Er hatte sich auch eine Mit-
machaktion einfallen lassen.
Die Vorarbeiten an der Schwei-
neschulter hatte er zuvor sel-
ber geleistet.

Viel Edelstahl rostfrei, viele
Fleischerhaken und etliche Ge-
rdte, in denen das Fleisch ver-
arbeitet wird. Es gab einiges zu
erkldren, Michael Bill freute
sich iiber jede Frage, die ihm
gestellt wurde. Da ist zum Bei-
spiel eine Rauchanlage, in der
das gerducherte Fleisch auch
gebritht werden kann, und
zwar bei exakt 74 Grad,

Auch die Art der Schlachtung
wurde vorgestellt
»Wir verwenden ausschlieR-
lich Naturgewiirze und Krau-
ter, vor allem Pfeffer und Mus-
kat, aber auch Ingwer und Ma-
joran®, erklirte der Metzger-
meister. Der Fleischwolf im
XXXL-Format hat keine Ahn-
lichkeit mit den Geriten, die in
privaten Haushalten im Ein-
satz sind. Fiir die Wurst wer-
den Natur- und Kunstdirme
verwendet, aber noch keine
Bio-Ddrme.

Es wurden auch unappetitli-
che Themen angesprochen. So

erfuhren die Besuchergrup-
pen, dass das Vieh mit einer
Elektrozange betdubt wird. An-
schlieBend. ldsst man es aus-
bluten. Und dass die Tiere'in
GroBbetrieben mit Gas getotet
werden.

Mit dieser Aussage iiber-
raschte der Bio-Metzger: ,An-
tibiotika sind erlaubt bei
Schweinen, Rindern und Scha-
fen.“ Bis die Tiere dann ge-
schlachtet werden diirfen, ist
jedoch eine doppelt so lange
Wartezeit einzuhalten wie fiir
Fleisch ohne Bio-Giitesiegel.

Die Tiere auf dem Stauten-
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hof haben vergleichsweise viel
Platz - es gibt daher bei den
Schweinen keine ,Schwanz-
beiRer”. Die 20 Besucher je
Gruppe fiillten den Schlacht-
raum gut aus, es wurde richtig
eng. Das ist auch so, wenn dort
gearbeitet wird. Deshalb sollen
die Riume erweitert werden,
Der Metzgermeister erklarte,
warum die MaRnahme noch
nicht erfolgt ist: ,,Seit zwei Jah-
ren liegt der Bauantrag bei der
Stadt.”

Es mangelt nicht an Fliche,
sondern auch an Hohe; Bei ei-
ner Deckenhdhe von derzeit
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Michael Bill lud die vielen Besucher auch dazu ein, ihre Bratwurst aus einer Schweineschulter selbst zu produzieren.

drei Metern konnen derzeit
keine Rinder geschlachtet wer-
den.

Michael Bill wies auf eine
Besonderheit hin: , Auf dem
Stautenhof wird das Fleisch
,warm’ verarbeitet. In Bayern
ist das nichts Besonderes, im
Kreis Viersen sind wir die Ein-
zigen.“ Eine Tierdrztin sei wih-
renddessen anwesend,

Rinder spielen ab sofort
eine Rolle auf dem Anrather
Bio-Hof: ,,Wir verarbeiten seit
kurzem Rinder - sie sind aus
Partnerbetrieben in Ménchen-
gladbach und in Erftstadt. Die
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FAKTEN
GESCHLOSSENER KREISLAUF ~ Auf
dem  Stautenhof  werden

Schweine geboren, aufgezogen,
geschlachtet und verarbeitet,

METZGEREI Metzgermeister
Michael Bill arbeitet mit drei Metz-
gern und zwei Lehrlingen zusam-
men.

Jungtiere kommen aus Thiirin-
gen.”

Im April werde in Anrath
ein Rinderstall fiir 40 Tiere ge-
baut - mit Auslaufméglichkeit.



