Landwirtschaftsmeister Christoph Leiders vor dem Auslauf
seines Schweinestalls: ,Mindestens 500 000 € Umsatz sind fiir
die Bio-Fleischerei erforderlich”,

Bio-Metzgerei Auf dem
Stautenhof im niederrheini-
schen Willich-Anrath setzen
Christoph und Beate Leiders
voll auf eigene Fleischver-
marktung. Die reicht von
Schlachterei und Metzgerei
mit eigener Frischfleisch-
theke tiber mehrere Grolt-
kiichen bis zum Partyservice.

ache for Woche werden auf
dem Stawtenhal  dureh-
schnittlich rund 20 Schweine

und  wvier Limmer  geschlachiet, Lin
Metzgermeister, swel Gesellen und cine
Aushillskrafe sind dann im HoFeigencn
schilachthaus vollauf beschaltist, Vom
Schlachten dber das Zerlegen Lis zum
Verpacken und Verlaufen Kol das e
simle Fleisch dber die 2000 gebauten
Verarbeitungs- und Kithltiume der Hof-
Metzgerei bis in das eigenc Floischer-
fachgeschaft von  Christoph  Leiders,
4 Der Landwirtschaltsmeister hewirt-
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Vermarktung

Frisches Fleisch: ,Das ganze

Beate Leiders kiimmert sich um den Fleischverkauf im Laden und
um den Partyservice:  Fin motiviertes Team von Mitarbeitern

und Partnern ist unbedingt nitig”,

schaftet mil Ehefran Beate, chenlalls A1,
winen A5 ha-Schweinezuchitbetrich mil
Aachaucr und HE Mastschweinen nahe
der Landeshaupistacdt Dsseldor zwi-
schen Monchengladbach und Krefeld,
seit 1998 Mitglicd bei Naturland, scit
2004 auch duech Binland  certifizicn
vl e von raed 2000 Olas Deanorns-
Lratwmshelrichen in Dewtschiand ¢sehe
Kitsten). Die put pehends Bic-Aetaper
wird ergana durch den an cinen Fariner
verpachleten Bio-Hofladen sowie einen
160w mrofeny Pestravm fide rund 100
Luaste mit angeschlossenem Mty ser
vive, Auch der setzt auf ein grofles Ange
ot an Speisens mit frischem Bio-Fledsch,

Riesenauswahl Frischfleisch

LOEut 1000 Mastschweine verkaufen wir
fibrlich”; sagt Chiistoph Leiders, L da-
var vl BO0 iher die cigene Theke und
den Partyservice und rund 200 als Falr-
b an Metzger in der Umgebung . -
dem  vermarkter der pliffige Biobauer
rund A0 Rinder, die aofierhd siy gu-
schlachtel werden, weller jahrlich rurd
A5 Lammer sowie Gelligel. |, Ligent-
lich”, eelitert Leiders, |, rechnet sich cin
vigenes Schlachthaus kaum, zumal sich
das nur schwer auslasten lisst " Die

[Kunst Besteht darin, das ganze Tier
S0 Rapl his cum Schwanz" o ver
markien, sprich: su verwursten. U
genai da ist unser Metzgermeister Sieg-
Pried Thamys Lotal kreativ®, loht Leiders
seln mativierles MitarbeiterTeant: Die
Aswahl feiner Flewsch- und Wurstws-
rent aul cleme Slautenbor 151 denn zuch
ausgesprochen ubwechslungsieich,

Vier feste Verkiuferinnen, Jdavon cine
in Voll- und dre in Teilzeil”, bringen al-
lein 35 Wurstsarten an die Kundschair:
cERiverwearst, Knackwurst, Frischwurst,
Harbwaurst,  Slreichwurst”  von Bind,
sehweein, Gefligel oder Lanumn, | Nichl
vakunimicrt, nichl eingeschweitl, nicht
cingepackl, sondern zum grisflen Teil
wirklich frisch” peban die Lockerhissen
iber die Ladentheke, subereitel nach
Lallan avsrezeplen, mit eigenen K-
Lern und Maturgewiiveen”. Beiapicle wie
flIeffersickehen” oder weiler Pross
sack”, cine schlesische Sperialitil mil
cingelegtem gekochiten Schinken
Kiimmel, JDenitigen jedoch sehr viel
Arbeit™. Dagegen bravcht etwa Hausma
cher-Leberwurst mwar mehr Fleiscl,
aber weniger Arbeitszeil” weilh Leiders,
SDeswegen sind Mindestumsiitze enonm
wichtig: Ein  durchschnittiiches  Flej-
scherfachgeschiift braucht mindestens
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Tier vermarkten”

SODNEE Umisatz”, so seine Erfahrung.
MLUcrweile liegt der Staulenhofb demt-
lich fiber dieser | Mindestmarke®,

Stammkunden & GroRkiichen

Bund 75 Progent ibrer Fleischwaren
kiinnen Beate und Christoph Leiders
tber die cigene Theke absetzen, elva 235
Mrocent gehen i den Wiederverkauf,
Meben der elgenen Bio-Melzgered, dem
Fartyservice und  dem Festraum hat
Leiders vor allem awel Grofkanden,
dic er regelmiBiy min lischen Feisch-
waren und  Fleischgerichien Delivfert:
Pas Seniorenhelm L Haus Buchenhain®
in Khevdt umil die GroBkiiche der Zon-
Lrale vom Modemarke |, Esprit” in Ratin-

Stautenhof im Portrait

Betrieb: 1997 Umstellung auf Bioanbau,
seit 1998 Maturland-, seit 2004 zusile
lich Bioland-zerlifiziert, seil 2000 ainer
vor 13 Bio-Leitbetrishen in MREW und
seit 20071 einer von rund 200 Oko-Die-
manstrationsbetrichen in Deutschland,
denkmalgeschilzes Wohnhaus umge-
baut zu Verkaufsraum und  Festsaal,
schlachthaus mitsamt Wurstkiiche und
mehrere Kiihlhduser, 2004 vergriiferter
Maturkostladen und Bio-Metzgerel mil
2006 erweiterter Fleischiheke, Heizung
mit regenerativer Enargie,

Mitarbeiter: Beate, ehemals |ustizange-
stellte,  und  Landwirlschaftsmeister
Christoph  Leiders, Mutter Solie, 73,
Tochter Jana, 11, und Theresa, 14; in der
Landwirtschaft  Diplom-Agraringenieur
Stefan Arberg, in der Melzgerei 3 Woll-
2eil-Stellen, davon Metzgermeister Sieg-
fried Thomys und 2 Gesellen, 4 Verkdufe-
rinnen, davon 3 in Teilzeit, 1 Fahrer und
Aushilfen 1lr mehrere Wochenstunden.
Flache: 45 ha, davon rand 25 ha Pacht,
3 ha Grinland, etwa 7,5 ha Speisekartof-
feln, 7 bis B ha Kdrnermais, 7.5 ha Acker-
bohnen, Resl Winter- und Semmenwel-
2en, 2 ha Gemise in verlraglich foster
Kooperation, Flichentausch im Futter-
Bau mil festem Vertrag wegen = 1,4 G-
Besatz in Absprache mil benachbartemn
Bioland-Belrieb, 70 his 80 Bodenpunkte,
sandiger Lehm, 750 mm durchschnittli-
che Jahresniederschlage,

Fruchtfolge: Karloffeln, Landsberger
Gemenge, Zwischenlrucht, Kérmermais,
Ackerbohnen, Summer—,‘Winturg elreide,
Viehhaltung: 75 Saven Deutsche Land-
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gen, Ersteres bietet tiglich ein Bio-Ge-
reht, letztere hat einmal wiachentlich
cin Bie-Angebot auf der Speisekarte
Giglicts etwa 300 Dbis 400 Fssen™, Die wii-
chentliche Planung mit dem Altertheim
wndd der Grodkiiche machen die Metz.
ger dm Sermner kinnen wir i nicht
penug Koteletts haben und wu Weih-
nachten nie genugend lilels”, so die
Tendenz. ,Da ist dann rechizeitipe Ab-
sprache mit den Kunden vonniten”,
sapl Leiders, ,Auch hier hiingt sehr viel
von der Fantasie der Kiichenchefs ab.”

Wiihrend GroBkiichen vergleichsweise
flexibel und wachentlich nen® planen,
it etwa dic Gastronomie Fir den Khein-
Finder ein cher schwieriges Geschill,
weil die Wirte thre Speisekarie kawm fiir

Der Stautenhof: Metzgerei, Hofladen,
GroBkichen-und Party-Service,

rasse x Duroc-Eber, kiinstliche Besamung
und Matursprung, Drei-wochen-Rhyth-
mus, nach dem Abferkeln Cruppenbal-
tung mit 1l Saven, der Auslauf fiir siu-
gende Sauen fehlt noch; Ubergangsfrist
bis 2010 Aufzucht von jahrlich 1500:
Ferkeln, 16 bis 18 Ferkel/Sau/|ahr, eige-
ne Rementierung von |ungsaucn, rund
400 Mastschweine auf Stroh, ebwa 40
Mutlerschafe,  Rinder,  Gefligel  und
Lamm kommen schlachtreif aus benach-
barlen Bio-Betrieben, Schlacht-, Zerlege-,
Kihl- und Verabreitungsriurme bis zum
Abwverkauf kormpletl im cigenen Betrick.
Fatlerung: Kleegras/Landsberger Ge-
menge [or Saven ad libitum, Ferkel-bdi-
schung nach dem Abselzen: Gequetsch-
te Haferflocken, Kartoffeleiweift, Mager-
milchpulver, Mineralstoffe, Vormastfutter
plus Bohnen und Getreide, Mast-Ration
ohne Kartoffeleiweill, 110 kg Schlacht-
gewicht nach rund achl Monaten, — kb -

Agraringenieur Stefan Arberg (links)
kiimmert sich um Stall und Acker, hier
mit Christoph Leiders;  Micht verzetteln
Zwischen Schweinestall, Gemiiseacker,
Ladentheke und Grolkiichen-Service”,

unser Angebol  wmstellen”, Dennoch
beliclert Leiders auch ein iralicoischies
Restaurant, fur das er cine speziclle
Bratwurst  heestellt,  und  auferdem
Wicderverkdinter, etwa  den  Laden
Jruchibare Erde” in Dartimand,

Zucer beschaffen Parlvservice  und
Festraum weilere Kundschall fur das (-
sche Bio-Pleisch, Doer 20000 uingebaute
alte Kubistall ist ein echter , Hingucker®,
ausgestattel mit Theke, Musikanlage,
Kbl und Biffetranm, behindertenge-
rechiten Teiletlen und ocriginellem Mo-
biliar, | Biirhel Hahn hat 2002 darin ih-
ren A, Gieburtstag seleiert”, saul Leiders
wicht ohne Stolz Auch immer mehs
Firmen nutzen unsere Riwmlichkeiten,
i Friern oder Seminare @0 veranstal-
ten”, e Technik fiir Tagungen Rl der
Betrieh bercil. Ebenso wic den Fleisch-
Lienuss.  Beim Arbeiten und Feiern dar
auch cin gesundes Essen nichl (eblen.”

Gemiise & Laden verpachtet

Weilere Zutaten dufir finden sich anch
i 200 ferlig mestellten Naturkostla-
den, Zwel Btagen hicten tagesirischos
OHest uned Gemiise, vielerled Brodsorten,
cine wichhaltige Auswahl von Okool o
bensmitleln sowie Milch- und Tielkilil-
prosdulite, Der gut sorlicrte Hoflpden ist
verpachiel an cinen Fariner, chenso wic
2 ha Gemiise an cinen weitcren Koope-
ctlionspartner, Jdmo Ladenbereich su-
chen wir noch einen Bio-Bicker, der sei-
ne Ware anbietet”, sagl Christoph Lej-
ders. Genause wie beim Gemiseanban
will sich der Bio-Landwirt  aul keinen
Fall werzetteln®: s ist der Grund, wa-
run ¢ den Hofladen vermieter und den
Lemiisebau ausgelagert  hat, Leiders:
eathwerpunkt meiner Arbeit ist die Vor-
marktung von Bio-Fleisch, Damit bin
ich gul ausgelastel”. (kh) diz
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