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Fitte Ferkel fiihlen sich sauwohl

Auf dem Stautenhof von Familie Leiders gibt es Schweinezucht im geschlossenen System.

Fortsetzung von Seite 1

Auf dem Stautenhof wird seit
1997 Okolandbau und Landwirt-
schaft im geschlossenen System
praktiziert. ,Die Ferke] werden
hier geboren, wachsen auf und
gehen erst an der Theke in unse-
rem Laden wieder vom Hof",
weiB Theresa Leiders (18 Jahre),
die eine Ausbildung zur Land-
wirtin macht und spéiter in die
FuBstapfen ihres Vaters treten
méchte. Es werden keine
Schweine zugekauft. So ist der
Bestand limitiert. Das bekom-
men manchmal auch die Kunden
zu spiiren. .Bei uns kénnen die
Regale nicht wie im Supermarkt
endlos wieder aufgefiillt wer-
den®, so Landwirt Christoph Lei-
ders. ,Wenn die Bio-Eier ausver-
kauft sind, sind eben keine mehr
da.‘l
Skandale entstehen oft Uber die
ittelindustrie. Doch
‘dem Stautenhof wird das
y __uelbst angebaut und das
was zugekauft wird, wird selbst

gemischt. Auf rund 48 Hektar

Land werden Kartoffeln (zum
Verkauf), Weizen, Mais und Ak-
kerbohnen  angebaut, ein
schmackhaftes Futter fiir die 50
Zuchtsaven, zwei Eber und 400
Mastschweine. Und die fithlen
sich sauwohl. Anders als bei kon-
ventioneller Schweinewirtschaft
diirfen die Ferkel nach der Ge-
burt statt 21 Tage ganze fiinf Wo-
chen bei der Muttersau bleiben
und leben solange auf Stroh in
gruppenhaltung. ,Das ist genau
definiert in den EU-Richtlinien,
bei VerstoBen drohen auch Haft-
strafen”, erklart Leiders. Kontrol-
le muss sein und so gibt es ein-
mal im Jahr eine angemeldete
und eine unangemeldete Kon-
trolle des EU-zertifizierten Land-

wirtschaftsbetriebs. .Dabei wird
der Warenfluss und die Nach-

weise, wo das Futter herkommt,
unter die Lupe genommen, aber
bei uns alles chne Beanstandun-
gen', sagt Leiders, der seine Ware
mit gutern Gewissen seit 2003
im eigenen Hofladen verkauft.
«Wo Bio drauf steht ist auch bio

drin!* Seit 2001 wird in der eige-
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nen Metzgerei selbst geschlach-
tet und das so stressfrel wie
miglich fiirs Tier.

Neben dem Grundgedanken der
Nachhaltigkeit (Stallmist darf
nicht zur Uberdiingung fithren)
ist Kundennahe fiir Christoph
Leiders sehr wichtig. ,Das muss
wieder mehr werden, frither gab
es engere Bindungen, da hat der
Metzger das Fleisch direkt vom
Bauern in der Nahe bekommen.
Heute, bei den anonymen Mark-
ten ist die Gefahr groBer, dass
getrickst wird.” Der 43-Jdhrige
wiirde sich wiilnschen, dass der
Mensch bewusster mit Lebens-
mitteln umgehe, so wiirde es
auch nicht teurer.

Landwirtschafts-Lehrling Julian
Engels hat bereus Erfahrung in

einem konventionellen Mastbe-

trieb gesammelt, bevor er auf-

den Stautenhof in Anrath kam.
«Meist wird dort anders und &f-
ter Medizin und Antiobiotika ein-
gesetzt, als auf einem Oko-Hof",
berichtet der 19-]ahrige. ,Auf Hy-
giene wird sehr geachtet, weil die
Angst vor Keimen und Krankhei-
ten da ist. Die Tiere sind ja auch
anfilliger." Ganz im Gegensatz
zum Hithner- und Schweinebe-
stand der Leiders. ,Die Tiere sind
viel gesiinder, weil sie draugen
gehalten werden und so robuster
sind.”

Auf dem Stautenhof lobt Julian
Engels die Transparenz, dass je-
der Interessierte in den Stall
reinschauen darf. ,Das ist bei
vielen anderen Betrieben nicht
erwiinscht, weiB er.
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